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Um Sie zu verwdhnen und noch mehr Qualitd t garantieren zu konnen,
sind wir Mitglied untenstehender Institutionen und freuen uns tber diese Auszeichnungen.
Wir setzen verstd rkt auf regionale Lieferanten, die kontrollierte Herkunft unserer
Lebensmittel und beziehen einige Produkte aus den Genuss Regionen Osterreichs.

Wir sind AMA-lizensiert - hier eine Auswahl unserer Lieferanten:
Heimisches Rind und Tullnerfelder Schwein — Wiesbauer Gourmet, Reidling
Milch und Milchprodukte:

Aus Osterreich mit AMA Siegel:

Eier aus Bodenhaltung — Bernhard Doppler, Staasdorf/Tulln

Erddpfel — Franz Hagl, Staasdorf/Tulln

Obst & saisonales Gemiise aus heim. Landwirtschaft — Willi Hafenrichter
Wild aus heimischer Jagd

Karpfen aus heimischen Gewd ssern

Produkte aus der Genuss Region:
Ganzjdhrig:
Schweinsfilet — Genuss Region Tullnerfelder Schwein
GENUSS Graumohn — Genuss Region Waldviertler Mohn
REGION Kren — Genuss Region Steirischer Kren
OSTERREICH Kernd und Ka ferbohnen — Genussregion Steirisches Kirbiskernd
Saisonal:
Spargel — Genuss Region Marchfelder Spargel
Vulcanoschinken — Genuss Region Steirischer Vulkanland Schinken
Dirndichutney-Genuss Region Pielachtaler Dirnd|

Wirtshauskultur — Wirtshaus

Die Aufnahme ist an eine Reihe von Qualitd tskriterien geknipft, die Kiiche,
Keller, Ambiente und Service betreffen. Wirtshauskultur-Wirte bieten regionsty-
pische Speisen an und nutzen bevorzugt die Spezialitd ten der regionalen
Landwirtschaft. Wirtshauskultur-Wirtshd user verfugen noch iber die traditio-
nelle Wirtshauseinrichtung mit Stammtisch und Schank. Und nicht zuletzt
betreuen in einem Wirtshauskultur-Wirtshaus die Wirtsleute personlich ihre
Ga ste.

Wirtshauskultur-Wirtshd - user birgen fir besondere Qualitd t.

TOPWIRT 2013

Nicht ohne Stolz diirfen wir verkinden, dass wir zu einem der Topwirten 2013
gewd hlt wurden. Das sollen Sie bei uns auch genief3en.

B@G BOG - Beste Osterreichische Gastlichkeit
BOG-Betriebe zeichnet ehrlich gelebte Gastfreundschaft und eine anspruchs-
C & ) volle Kiche auf Basis hochwertiger regionaler Produkte aus.
Info fiir Veganer, Vegetarier, Gdste mit Laktose oder Glutenunvertrdglichkeit:
Bitte kontaktieren Sie unseren Oberkellner, bzw. Kichenchef —
wir stellen Ihnen gerne lhre Speise nach lhrer Vertrd glichkeit zusammen.



Produkte aus
der
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geringe Wartezeit, td glich abwechselnd,
Montag bis Freitag von 11.00 - 14.00 Uhr
Wir beraten Sie gerne. auch zum Mitnehmen — fragen Sie nach unseren Verpackungen.

Wi hlen Ste aus 10 Mittagsmeniis enkl. Taqessuppe!
Fiiv jeden Geschmack das Richtige €6,90

Feir Vejemn'er:
Ecernockerl mit 5em4kc/¢tem Blatt-Salaten
Gevistete Vollwertknodel mit Ei und knackigen Salaten

Ziinftiges it Fleisch und Fisch:
Hithnerschnitzel mit Powumes

Gebackenes Fischfilet mit Evdi, pfel-Vogerlsalat
Gegrilltes, ausgelsstes Schweinskotelett mit Ratatouille und Bratkartoffel

Bevner Wiirstel mit Pommes frites und Cocktailsauce
Schweinsbraten (vom Schopf) mit Vollwertknsdelanflauf und Krautsalat

|

Gegrillte Hilhnerfiletstreifen auf knackigen Salaten wit Joghurtdressing
Haus-Bratwiivstel mit warmem J‘peckkrautmlat m
und Evdd, pfelschmarrn - Genuss Region Tullnerfelder Krant ==

Selchfleisch mit Evdd, pfelpiivee und hausgemachtem Roten-Riiben-Rohkostsalat

Alle Speisen und Getranke inkl. aller gesetzlichen Abgaben



Cobtend - Nendi - Foante

Als Aperit&rempfe/dew wir: Frizzante Rose, Winzer Krems mit Dirndlsivup 2072 (€ 4,20)

Vorspeise: Waldland- Burger
Tartare vow geri ucherten Edelwels aus Obevwaltenveith - th
dazu Hetscherl-Oberskren von der Genussreqion Pielachtaler Dirndl (€|
*¥kkxk
Suppe: gelbe Paprikaschanmsuppe im Paprika serviert (€ 4,20)
Fokkk¥k
Zwischen- Gans'l - Knidel

gericht: Erdé, pfezmm mit Ganslfiille W/’cnalwurotkrw 1S5tk (€ 7,80)2 Stk (€ 11,80)

Fkkk¥

covbet.  Zitronensorbet mit Schufs Sekt - Haus Osterreich mit frischer Minze (€ 3,60)

Fkkk¥

. Reis- ,, Fleisch” vom Waldviertler Kavpfen
Fisch:
mit ﬁ&’c/wen/otem/ Babyspinat und, Safransauce (€ 1850)
oder oder
Pochiertes Filet
Fleisch:

Genuss Region Tullnerfelder Schwein =
auf Semumelkren, dazu tournierte Evii fpfel,
Spinatcreme und Schiittlanchsauce (€ 18,60)

Fokedekk

Dessert: Leb/cudwwW

mit Bmtaﬁ%érb’ ster und, Zimtels (€ 6,40)

6-Gang Mendi € 45,00
5-gang Mensi.ohne Sorbet € 42,00
4 Gang-Menii, ohne Sorbet w. ohne Zwischengericht € 35,0
3-gang Mendomit Vorspeise € 32,00
gang Meni mit Suppe € 28,00
Weinbegleitung pro Glas € 2,50

Alle Speisen und Getranke inkl. aller gesetzlichen Abgaben




Szigeti Sekt vom Muskat Ottonel - B4ld., Gols € 4,40
glas Riesling Sekt - taus Osterveich NO - Orange oder mit Holundersirup € 3,80
Glas Riesling Sekt - taus O sterveich - mit unserem angesetzten Quittenliksr € 4,60
Glas Frizzante Rosé - Winzer Krems, NO, mit Dirndl- oder Lavendelsirap 2013 € 4,20
gelber Muskateller 2012 Weingut fegwwﬂ Oberstinkenbrunn, Weitnviertel 1/8 L € 3,20
Stieql Hugo Holunder-Weissbier mit Zitvonenmelisse, Zwettler Saphiv Premivm Pils € 2,90

Als Gedeck sevvieren wiv Thnen gerne Brot und Gebi, ck mit Aufstrichen und Speck €
2,50/Person

Carpaccio vom bsterrveichischen Rmduﬁlet, ﬁarollt und, mariniert mit D'g'ome:y‘ und,
Kri, utern, dazu fm'cher Parmesan, Zucc/uw}—fc/mﬂ/f; sevilchen und Ruccola € 10,80 *+*
Duett vom hausqebeizten Lachs und Zanderfilet

mit Ananaschutney wnd lanwarmer Garnele € 8,90 *
Wa,ldlandrsurjer ﬁ
Tartare vom gevi, ucherten Edelwels aus Obevwaltenreith - Waldvie’eer
dazw tHetscherl-Oberskren von der Genussregion Pielachtaler Dirndl (€ 840) =]
Ruwé‘leo:' schsiilzchen vom AMA -Rind mit Krensauce, L

kmwk{gm Blattsalaten, Papﬂkayilfw'ﬁretta und stetrischem Kiirbiskernil

Genuss Region Steivisches Kiivbiskernsl und Genuss Region Steivischer Kren € 6,90 *
Beef Tartave Burger - vom heimischen Rmde;ﬁlet mal anders . . . %

i 2 getoasteten Joursesamlaibchen, mit Wachtelspiegelel dazu Butter und Mohnsenf
Genuss Region Waldviertler Mohn € 12,40 *+*

Mozzavella und Kir:c/tfamde(ker mit /mmjemachtm Pesto W Blatt-Salaten, € 6,80 ***
Creme Brulee von der Entenleber mit Apﬁéfm und, Brioche € 7,40

Diar Grace

esting-Kalbsbeuscherl mit Serviettenknsdel wnd Waurzelgemise € 9,80 *B©
Kleines Wiener Rinds-Gulyas mit Sewmel, € 4,90 =

Ein Paar Sacherwiivstel mit Senf; Kren und Semumel € 3,90

Ein Paar Sacherwiivstel mit Gulyassaft und Semumel € 4,90

s Bfandl Clubsandwichy ¢ Toastecken, ﬂfﬁl[tmtfc/wnkem, Ki se, Tomaten.

Alle mit *** gekennzeichnete Speisen sind kalorienreduziert

Alle Speisen und Getranke inkl. aller gesetzlichen Abgaben



Satate - der Vitaminkit

Steivischer Backhenderlsalat =
knusprig gebackene tihnerfiletstiicke auf Erda pfel-Vogerlsalat mit Kernsl, i
geristeten Kiirbiskernen wnd, Wachtelspiegelei - Genuss Region Steirisches Kiirbiskernsl € 10,90

Wintersalat mit jejridtew Scampi my‘ Wc/aﬁm Blattsalaten mit Walniissen,
mariniert mit Hon{q—Olévem)‘ ldr&m’@ und Bdrmnéwamicoamf, B
vom Genuss-Bauernhof Distelberger aus Geqerveith/Amstetten € 16,90 =

T fipren
Kri, ﬁ{q& Rindsuppe mit seinem Mﬂekoc/ptm Suppengemdise
Eddaﬁem Erittaten, Leberknidel, grie/mockeré oder Fleischstrudel € 3,40 ¢
In unserer Jumbotasse servieren wir folgende Suppen:
Alt-Wiener Evdd, Wuﬁw mit Speck, Wurzelgemiise und, Pilzen € 4,20
Knoblauchcremesuppe mit Schwavzbrotchips € 4,20
gelbe Paprikaschanmsuppe im Paprika serviert (€ 4,0)

Hmjwmdvte Nudeln mit frwc/m Zucchini, ﬂ&trocknetm Tomaten,
Kri wtern und gehobelten Parmesan € 13,80 *+*

gnocchi mit Pesto, CMWW)M a'la creme, Kirschtomaten,
Blattspinat wnd fm'chem/ Parmesan, € 13,90 ¥k

Gefiillter Paprika, - Genuss Region Wiener Gemiise %E
mit buntem Grinkern-Rollgerstel-Dinkelvitschert T
auf Paradeisersauce wit Schafki, sewiirfel € 12,90 %

Alle mit *** gekennzeichnete Speisen sind kalorienreduziert

Alle Speisen und Getranke inkl. aller gesetzlichen Abgaben



Die 5 beliebtesten Speisem unsever Gi, ste:

Genuss Region Tullnevfelder Schwein, *** =
auf Sewumelkren, dazu tournierte Evii fpfel, Gesint
!WWWWIWW/MW € 18,60

L%%WW vom @%W@Wé

Genuss Region Tullnerfelder Schwein in Steinpilz-Oberssauce, Sas
mit Wjemac/wgm Nudeln und fm'cham Broccoli € 15,80

53 ﬂ—@{@%w%//— QQM”

Riamp&%m&tmfﬁﬁm fchwm/ﬂaf, Hﬁ/mrﬁ[&t, Speck, Wiirstel, Zwiebel, Paprika,
daz Pomumes, fm'c/w: Tagesqemiise, Kri uterbutter und pikante Chili-Sauce € 17,50

Stpullerschersel - ¢ am from CHustiva

[fiir Liebhaber des heimischen Rindfleisches, mit den klassischen Beilagen
Rosti, Wurzelgemdise, Semumelkren und Schnittlanchsance € 14,90 *

ohne Schale, auf cremigen Gemdisenudeln mit Triffelpesto aus Istrien € 19,60 *

Alle mit *** gekennzeichnete Speisen sind kalorienreduziert

Alle Speisen und Getranke inkl. aller gesetzlichen Abgaben



Produkte aus
der

Heimisches Hir:c/waﬁout

w Hagebutt%— Wacholdersauce, dazw Serviettenknidel, Ananasrotkraut, =
Preiselbeeren und Kohsprossen - Genuss Region Wiener Gemdise € 1490  [5==

Zwiebel-Rostbraten von dev heimischen Kalbin AT,
ﬁfo'sc/v _qebmt% g’ mﬁma,ckiﬁer Zwiebelsauce,
dazu Bmtka//to/ﬁém Réstzwiebel Ww(/fery_‘gwka € 16,60

» Paprikahendl uf modern”
Hu/mrﬁéeﬁtrefm n Pwikamhmmm mit hamﬂmchtm Butterspi, tzle € 13,60

Wiener Backhendl
deb’ stes Haxerl und mft'@a Hithnerbrust vom Maishuhn AT,
dazw Evdi pfe&— Vogerémlaf € 11,90

:‘WIM
WWMMW%@% fc/wu'n[ﬁlet, Hﬁhwﬁlet, Speck, Wiirstel, Zwiebel, Paprika,
dazu Pomumnes, fw':c/w: Tagesqemdise, Kriy uterbutter uwnd pikante Chili-Sauce € 17,50

Eilet-Dfeffersteak 250 Gramum - vom heimischen Rind AT
saftiq, nach Ihrem Wunsch gebraten, mit Madagaskarsauce (Cognacsauce mit grinem Pfeffer)
dazw Evdi, Wklokatﬁ%, ﬁeﬁréééter Kukuruz und buntes, ﬁ/v:c/w: Gemdise =

o o

Genuss Reqion Wiener Gemdise € 28,00

Hilft-Medaillons vom argentinischen Angqusrind
zartrosa geqrillt, dazw ﬂ&rc/wm/ct& fpeckﬁfo[en/,
Pomumes Weo{g&:, Kri, uterbutter mfpieﬁda) € 18,60

Alle Speisen und Getrdnke inkl. aller gesetzlichen Abgaben weltere HWWM



Waldlandforelle (aus waldviertler Teichen)
bm Ganzen mit frischen Krii utern gebraten =
mit Dillerdd, Pfaé und, fVlA’C/LeH/ Blattsalaten € 18,60 *x [
Gebackenes Waldviertler Kavpfenfilet - geschvipft ohne Gri, ten
mit Evdi W—Mﬂ}/omemlat € 16,90 Gusins

Reis- ,, Fleisch” vom Waldvievtler KMW
mit j&:c/wen/ctm Babyspinat und, Iaﬁfwam (€ 18,50)
Tortchen von der Lachsforelle mit Gemdisefiille
Téntuy‘o’:c/p—lfmélé Nero, Iafmnobersmm und, Blattspinat € 18,50 *+*

Gespicktes, je:c/m«wrta, wuﬁef Scherzel aus Osterreich
(saftiqer Teil des Rinderfricandeans, seitlich zum Tafelspitz gelegen)
mit sze@am&im ja;pickt, tn Rotwein-Wacholdersauce ja:c/mwrt,
dazw servieren wir hansjemachte Butterspi, tzle und Preiselbeeren € 13,90

Alt Wiener Bruckfleisch (Geschmortes Rinder-Innereien-Ragout)
Dieses Gericht habe ich schon in meiner Lehrzeit vor dber 30 Jahren gekocht..
kommt vow der Schlacht -, Bruck' n', wo die R&WWMﬂW nach dem schlachiten
ﬁdsc/v verkocht wurden - Wir verwenden Rinder-tHerz, Leber, Milz und Fleisch von der Brust,
i Warzelsauce geschmort, dazu servieren wiv Semmelknidel und, Gemdisestredfer. € 12,90

Blomz‘nﬁriisteémit Tud&w;ﬁlda BIO-Blunz'n aus Rew{lmﬁ
mit Evdi Pfeln,, Speck, M&Z&) und, viel Schittiauch, @
ZWW i lﬁwdé sevviert... pikant abj&rc/mwckt mit Majoran,

Knoblauch und frischem Kren - Genuss Region Steivischer Kren € 9,80
Alle mit *** gekennzeichnete Speisen sind kalorienreduziert

Alle Speisen und Getranke inkl. aller gesetzlichen Abgaben



Dessert

Somlauer Nockerl
Heller- und dunkler S c/wkobb:qm’t mit Vam'llepuddénﬁ, je/mcktm Walniissen,
Rumrosinen, garniert mit S c/alaﬁobm; Schokosauce und, Eviichten € 6,90

Wu'fie; Moccamousse wmit Amarettosauce und, Amarenakirschen € 6,90

Pmﬁuﬁt von dev Tonkabohne am Stiel, kein LOGO E

wmit Eruchitsancen und fm'c/mv Erviichten € 7,40

Schokoladenmousse im R&lea,: ‘L sevviert dazu marinierte Beeven € 6,50

Waldviertler Mohnnudeln ]
handq' wuzelte Evdi, pfelnudeln mit Waldviertler Grawmohn, i
Genuss Region Waldviertler Mohn - vom Mohnwirt Newwiesinger aus Armschlag
n Butter j&:c/wm&, ein Schuss Rum und dazu /mm_gemm;kter Zwetschkenrdster € 7,40

s lﬁuud Dessevtvaviation
ﬁr unseve Naschkatzen - lassen Sie sich éibevvaschen
Wir sevvieren Thnen einew/:mwﬁ aus unsever Nadwpmen/(mh& € 9,80

Aus dev Vitvine unser Klassiker: Petit Eours

Eisspezialit ten mit
original Italienischem Eis!

Als Dtj%i’f emﬁ%/dem wir:
Jahrgangsedelbri; . nde von Kurt Angever aus Lengenfeld i. Kamptal
oder einen unserer Edelbri, nde vow tHi, mmerle; Genusshanernhof Distelberger oder

Edelbri, nde vow terzog oder Githans

Zu unseven Dessevts:
Eine Kaffeespezialitii t - Espressso de Splendid aus Italien aus dem Hause Jakobs Kaffee
Pinot Blanc 2010 - Restzucker vom Weingut Karl Baner /81 € 3,20

Alle Speisen und Getranke inkl. aller gesetzlichen Abgaben



Splendid - der BESTE von JAKOBS

Kleiner Mocca oder Brauner € 2,40
Verla ngerter Mocca oder Brauner € 2,80
Wiener Melange € 2,90
GroBer Mocca oder Brauner € 3,50
Cappuccino mit Schlagobershaube € 3,40
Hauskaffee - Ha ferlkaffee mit viel Milchschaum € 3,00
Latte Macchiato mit viel Milchschaum - fir unsere Damen € 3,50
Cafe de Mocca (mit Moccaliké und Schlagobershaube) € 4,40
Cafe de Amaretto (mit Amaretto und Schlagobershaube) € 4,40
HeiBe Schokolade mit Schlagobershaube € 3,00
HeiBe Schokolade mit Schlagobershaube und Kirschrum € 3,90

VYon MeBmer! im Kadnnchen serviert,
mit Milch oder Zitrone und Kandiszucker

Feinster Darjeeling, blumig, mit feiner Muskatnote

Earl Grey - feiner Schwarztee

Green Darjeeling - zarter Premium Tee

Waldbeere - feiner Beerencocktail

Pfefferminz - erfrischen bei allen Jahreszeiten

6 Frichte natur - eine edle Komposition

9 Krauter Natur - der Milde € 3,40

Alle Speisen und Getranke inkl. aller gesetzlichen Abgaben



Romerquelle, das Wasser aus Niederosterreich
Rdmerquelle still (ohne CO2)

Rdmerquelle mild (wenig C02)

Rdmerquelle prickelnd (viel CO2)

Rdmerquelle Emotion — Birne-Melisse oder Apfel-Ribisel
Rdmerquelle prickelnd oder ohne

Mostviertler Sdfte naturtriib, Fl. 0,251 — der Vitaminhit:
Mostviertler Apfelsaft naturtrib

Mostviertler Birnensaft naturtrib

Mostviertler Apfel-Johannisbeere naturtrib

Mostviertler Sdfte naturtriib, aus der Fl. 0,251 - gespritzt:
Mostviertler Sa fte gespritzt normal
Mostviertler Sa  fte gespritzt groB

Die gebraute-alkoholfreie Limonade — das IN-Getrdnk von Stiegl:

Flix

Coca-Cola oder Coke Light oder Coke Zero

Nestea PEACH

Almdudler, Fanta, Sprite oder Mezzo Mix

CARPE DIEM Cranberry, Quitte, Kombucha

Eiskaltes Wasser mit Holundersirup und frisch gepresster Zitrone
Sodawasser

Soda mit frischer Zitrone

Schweppes Tonic Water oder Bitter Lemon
Autofahrer--oder Jugendgetrdnke:

Mostviertler Apfelsaft naturtrib oder Rauch Orange gespritzt
Mostviertler Apfelsaft naturtrib oder Rauch Orange gespritzt
Red Bull - Energydrink

Portione frische Zitrone

Rauch Fruchtsdfte — Marille, Orange
ANANAS-KOKOS-SPRITZ - DER alkoholfreie APERITIF
Rauchsi fte gespritzt normal

Rauchsi fte gespritzt grof3

Alle Speisen und Getranke inkl. aller gesetzlichen Abgaben

FI.0,33 |
FI.0,33 |
FI.0,33 |
FI.O,33 |
FI.O,75 |

FI.0.25 |
FI.0.25 |
FI.0,25 |

0.301
0.501

FI.O,33 |
FI.O,33 |
FI.O,33 |
FI.0,33 |
FI.0,25 |
0,501
0,301
0,301
FI.0,20 |

0.301

0.50 1
Dose 0,25 |
3c

FI.0,20 |
Glas 0,10 |
0,30 1

0,50 1

2,50
2,50
2,50
2,90
3,90

2,90
2,90
2,90

3,40
3,90

2,90
2,90
2,90
2,90
3,20
2,20
1,70
2,40
2,90

2,90
3,60
3,20
0,80
2,90
2,70
3,40
3,90



NEU VOM FASS!

Stiegl Spezial vom Fass 0,501 3,50
Stiegl Spezial vom Fass 0,331 2,90
Stiegl Spezial vom Fass 0,201 2,20
Zwettler Original vom Fass 0,501 3,50
Zwettler Original vom Fass 0,331 2,90
Zwettler Original vom Fass NaE—— 0,201 2,20
Stiegl Paracelsus Bio-Zwickl vom Fass ' 0,501 3,60
Stiegl Paracelsus Bio-Zwickl vom Fass 0,331 3,00
Stiegl Paracelsus Bio-Zwickl vom Fass 0,201 2,30
Zwettler DUNKLES FI.0,501 3,50
Zwettler GEMISCHTES 0,331 2,90 0,501 3,50
Stiegl RADLER NATURTR(B FI.0,50 1 3,50
Zwettler SAPHIR — das PREMIUM PILS der gehobenen Gastronomie FI.0,331 3,20
Stiegl VEISSE — das Weizenbier 0,501 3,80
Stiegl HUGO — Holunderradler mit frischer Minze, Orangenscheibe und Eis 0,251 2,90
Stiegl aktuelles Hausbier: Weihnachts-Honigbier Magnumflasche FI.0,751 12,90
Stiegl SPORTWEISSE — ALKOHOLFREI 0,501 3,50
Clausthaler ALKOHOLFREI 0,501 3,20

NO Wirtshauskulturwein Gold-Berliner Weintrophy - Weingut Lenz Moser

NOWirtshauskulturwein — Gr.Veltliner —Vinothek 2012 /81 2,50
NOWirtshauskulturwein — Blauer Zweigelt —Vinothek 2012 /81 2,50
Qualitdtsweine von Fam. Heidi und Karl Bauer - Mitterstockstall am Wagram
Hauswein weil3 - Gr. Veltliner 2012 /81 1,50
Hauswein rot - Zweigelt Cuvee 2012 el TS /81 1,50
WeiBer G’spritzter /41 1,90
Roter G’spritzter A /41 1,90
Kaiser - Spritzer /41 2,40
Aperol Spritzer /41 3,20
Osterreichische Bouteillenweine - glasweise ausgeschenkt

Weissweine

Griiner Veltlinger DAC 2012 — Seifried, Oberstinkenbrunn, Weinviertel 1/81€ 3,20
Wachauer Riesling Federspiel 2012 — Doma ne Wachau, Dirnstein /81 € 3,20
Griiner Veltlinger 2012 — Langenloiser — Brundlmayer, Kamptal /8 | € 3,40
Sauvignon Blanc Kellermeister 2012 - Winzer Krems 1/81€ 3,20
Gelber Muskateller 2012 —Wieninger, Trauben aus Burgenland /81 € 3,20
WeiBburgunder 2010 — Karl Bauer, Mitterstockstall a.VWWagram 1/8 1€ 2,80
Pinot Blanc 2010 — zum DESSERT — Karl Bauer, Mitterstockstall a. Wagram 1/81€ 3,20
Rotweine

Cabernet Sauvignon 2012 im alten Holz ausgeb.Weingut Dopler — Tattendorf 1/8 | € 3,40
Blaufrankisch Igler 2012 — Deutschkreuz 1/81€ 3,40
Zweigelt Classic 2012 —Weingut Netzl, Gatlesbrunn/Carnuntum /8 1€ 3,20
Cuvee Carnuntum 2012 - Weingut Artner , Gétlesbrunn/Carnuntum /8 1€ 3,20

Cuvee 2012 - Weingut Markowitsch - Gétlesbrunn/Carnuntum HALBFLASCHE  3/8 | € 9,60

Weitere Spitzenweine aus Osterreich ersehen Sie aus unserem Weinbuch

Alle Speisen und Getrénke inkl. aller gesetzlichen Abgaben



