
 

 

 

 

 

 

 
 

Restaurant Saliter Hof – Qualität, die überzeugt. 

 

Im Restaurant Saliter Hof genießen Sie das Beste, was die österreichische und auch 

internationale Küche zu bieten  hat. Gastgeber und Küchenchef Erwin begeistert 

durch sein ganzheitliches Konzept, das höchsten Ansprüchen gerecht wird – frei 

nach dem Motto: Qualität, die überzeugt! 

 

Unser Saliter Küchenteam legt größten Wert auf respektvollen und achtsamen 

Umgang  mit Lebensmittel. So verwendet Erwin ausschließlich Bio Fleisch aus 

Österreich, saisonale Produkte und verzichtet ausnahmslos auf künstliche 

Zusatzstoffe. 

 

Unter Erwin’s Leitung verlassen ausschließlich selbst- und handgemachte 

Köstlichkeiten mit Einflüssen aus der österreichischen Haubengastronomie unsere 

einzigartige Schauküche – das ist ehrliches Handwerk und unser 

Qualitätsversprechen an Sie! 

 
Erwin & sein Küchenteam 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Das macht Appetit auf mehr 
 

LILLET WILD BERRY         € 4,20 
(Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry, Erdbeere) 

 

Negroni          € 5,50 
(2cl Campari, 2cl Martini Rosso, 2cl Gin)   

 

 

 

Der kleine Genuss vorab 
 

 

Saures Rindfleisch vom Bio Rindstafelspitz mit Vinaigrette von  

Schalotten,  gehackten Eiern und steirischem  Kürbiskern Öl  €   7,50 
 

Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum     €   7,50 
 

Gebackene Calamari mit Mango-Chilli-Dip    €   8,50  
 

Beef Tatar 120g mit Salattürmchen und Croutons    € 11,50 

 

Knusprig gebackene Scampi auf Asiatischem 

Gemüsesalat und Mango-Chilli-Dip      € 12,50 

 
 

      

 

 

Wohltuende Süppchen 
 

 

Feine Tafelspitzsuppe mit Kräuterfrittaten     €   4,50 
 

Kräftige Rindsuppe mit Pinzgauer Kaspressknödel    €   5,00 
 

Krustentierschaumsuppe mit Pilzstrudel     €   5,50 

 

Aufgeschäumte Creme von Kürbis und Kokos 

mit Vanillecroutons und Kürbiskernen     €    5,50 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Knackige Salate  
 

 

Gemischter Beilagen Salat oder Blattsalat     € 4,50  
 

Bauernsalat mit Röstkartoffel, Spiegelei,  

Pinzgauer Speck und Kirschparadeiser     € 9,50 
   

Bunte Blattsalate mit gegrillten Putenstreifen    € 9,50 
     

Backhenderl in der Kürbiskernkruste auf        

Kartoffel-Vogerlsalat mit Kürbiskern Öl     € 9,50  
 

Saliter Haussalat mit Frühlingsrolle, knuspriger Forelle,  

gegrillten Calamari und gegrillten Scampi     € 13,50 

 

 

Vegetarisch 
 

 

Spinatknödel in brauner Butter & Parmesan mit Blattsalat  €   9,50 
 

Pinzgauer Kasnock´n mit brauner Butter,  

frischem Schnittlauch und Blattsalat       € 10,00 
 

Rote Beete Risotto mit Picatta vom Sellerie     € 12,50 

 

 

Pasta 
 

 

Spaghetti Bolognese oder mit Tomatensauce, frischem Basilikum €   8,50 
 

Spaghetti Carbonara mit Speck, Parmesan,  

Knoblauch und Ei          €   9,50 

 

Linguini mit gebratenen Rindfleischstreifen     €  13,00 

Rucola und Cherry Tomaten  

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Aus dem Wasser 

 

Calamari zwei mal anders serviert mit Petersilienkartoffeln   € 15,00 

 

Gegrilltes Forellenfilet serviert mit Bratkartoffeln und  

Blattspinat mit Pinienkernen       € 16,00 

 

Kross gebratener Zander serviert Schnittlauchsauce, 

Grillgemüse und Petersilienkartoffeln      € 16,50 

 

Fischgrillteller mit Forelle, Scampi und Calamari, dazu Kartoffeln 

und Blattspinat mit Pinienkernen      € 18,00 

 

Gegrillte  Scampi auf  Zitronengrasrisotto 

 Zuckerschoten und Krustentierschaum     € 22,00 

 

 

Erwins Lieblinge 
 

 

Zartes Schulterscherzerl vom Bio Rind mit  

cremiger Polenta, Vanillekarotten und Portweinschalotten  € 16,50 
 

Zarte Backerl vom Kärntner Bio Kalb mit frischem  

Wurzelgemüse, Topfen-Serviettenknödel und Krenschaum  € 18,00 

 
 

 

Typisch Österreichisch 
 

 

Das klassische Wiener Schnitzel vom Bio Schwein 

aus der Pfanne, mit Petersilerdäpfel und Preiselbeeren   € 12,50 
 

Cordon Bleu vom Bio Schwein aus der Pfanne 

 mit Pommes Frites und Preiselbeeren     € 13,50 
 

Gekochter Tafelspitz vom Bio Rind mit Cremespinat und  

Röstkartoffeln, angerichtet mit Apfelkren und Schnittlauchsauce € 16,50 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Saftig vom offenem Lavastein Grill 

 

 
Erwins Saliter Burger         

mit 100% Bio Rindfleisch, Slatagarnitur, Tomate, Gurke,  

Zwiebelringen, knusprigen Speck, Emmentaler und Pommes frites € 9,50 

 

Ladies Burger          

mit 100% Bio Putenfleisch, Dijon-Senf, Tomate, Gurke,  

Emmentaler, Rucola und Pommes frites     € 9,50 

 

Schweinerückensteak vom Lavasteingrill auf  

würziger Pfeffersauce, dazu  gebratene Kartoffelspalten  € 13,00 
 

Grillteller mit feinstem vom Bio Schwein, Rind und Pute   

dazu Pommes frites und würziger Pfeffersauce    € 17,00 
 

Rumpsteak 200g vom Steirischen Bio Rind serviert mit  

Pommes frites, Kräuterbutter und Portweinsauce    € 19,00 
 

Steak-Sandwich -  saftiges 180g Steak vom Steirischen Bio Rind  

auf Pizzabrot und dazu einen gemischten Salat    € 21,00 
 

Surf & Turf              

ein gegrilltes und ein knuspiges Scampi auf einem 180g Filet  

vom Steirischen Bio Rind, dazu servieren wir cremige Polenta  

und Grillgemüse         € 28,00 

 

Klassisches Filetsteak 

200g Filet vom Steirischen Bio Rind serviert mit Portweinsauce  € 28,00 

 

 

Satte Kinder sind zufriedene Kinder 

 
Spaghetti Bolognese / Tomatensauce     € 4,50 

Gnocchis mit Tomaten- oder Paprikasauce         € 4,50 

Wiener Schnitzerl mit Pommes Frites     € 5,50 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Kann denn Süßes Sünde sein… 

 
 

Eispalatschinke mit cremigem Vanilleeis  

und Schokoladensauce       € 5,00 

 

 

Topfen dreimal anders – Knuspriges Topfencannelloni, 

cremiges Eis vom selbigen, dazu ein Topfenknöderl  

mit marinierten Kirschen       € 7,50 

 

 

Halbflüssiger Schokoladenkuchen mit Minzeis 

und Himbeer-Espuma        € 7,50 

 

 

Exotische Früchte        € 7,50 

Karamelisierte Banane, knusprige Ananas, Limettenblättereis, 

Mango-Passionsfrucht Espuma und Kokoskrokant 

 

Herzhafter Kaiserschmarrn serviert mit Apfelmus   € 8,00 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 
„Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 

Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren 

ServicemitarbeiterInnen“. 

 

Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Pizza 

 
 

Mexicana          €  8,50 
Tomaten, Mozzarella, Zwiebel, Pfefferoni, Mais, Paprika und frischem Basilikum 

 

 

Salami           €  9,00 
Tomaten, Mozzarella, Salami und frischem Basilikum 

 

 

Prosciutto           €  9,00 
Tomaten, Mozzarella, Schinken und frischem Basilikum 

 

 

Prosciutto e funghi        €  9,50 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons und frischem Basilikum 

 

 

Hawaii          €  9,50 
Tomaten, Mozzarella, Schinken und Ananas 

 

 

Diavolo          € 10,00 
Tomaten, Mozzarella , Salami, scharfe Pfefferoni, Zwiebel, Paprika und Basilikum 

 

 

Saliter Pizza           € 10,50 
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Cherrytomaten und Basilikum 

 

 

Südtiroler Pizza         € 10,50 
getrockneten Tomaten, frisch gehobeltem Parmesan, Rucola, feinem  

Karreespeck, eingelegten  Zwiebeln, Champignons und frischem Basilikum 

 
 

 

 

 


